LESSENZA DELLE COSE

e
B

e ' ;
&5 COVE
) S

PER UN'IDEA

C’eé chi scommette milioni sulle startup
C'é chi il capitale lo ha trovato sulla Rete
E chi ha avuto il coraggio di quotarsi in Borsa

T




MAGGIO 2013

COVER STORY 20 Soldi dal business angel

24 Soldi dalla Rete
29  Soldi da Piazza Affan

BUSINESS LIFE 33

VEMDERE 34  Marketing 3.0
VEMDERE /2 38 Cliccare il mondo reale
VEMDERE/Z 42  Mistery Selling
VACANZE 44 Un weekend sugli alberi
MauTICA 48 Meno yacht, pill cannoniere
BERE 52 Bollicine verdi in Franciacorta
EUROCARROZZOMI  5&  (Quanto ci costa IEfsa
MAMGIARE 58  Passione italiana

PERSONAL LIFE 61

ALDO SUTTER 62  Comprate ricariche, non flaconi
ALESSANDRO ROSSO &7 Far viaggiare coccolati
VEROMICA DICUATTRO 70 La trentenne al timone di Spotify

RUBRICHE 3 cditoriale
8  Diecirighe
10 Fare sistema
12  Contnbuti
14 Vicini di casa
16 Barometro crisi
18  Identitd digitale
73 Una scossa alla oitta
74 Aruota libera
78  Comumcare
82 Futuro imperfetto

I LESSEMEA DELLE COSE

VIENI A DIRE LA TUA SU WWW.ESPANSIONEONLINE.IT
4

MASGIO
N3



SDENIBII.ITA

In Franciacorta si misura
limpatto ambientale della
produzione del vino, dalla
vite alla bottiglia. Per tutelare
gusto e biodiversita, con un
occhio ai costi di produzione

di ANNA PIERA FRANINI

| nosiro vino si chiama Franciacortas é il
(( | manira di Maurizio Zanella, presidente del

Consorzio Franciacorta, Altro che “Bollici:
ne”, il nomignolo evocative dell'effervescenza che si
libera nella flute... o nella coppa, che nel frattempo é
stata di nuovo sdoganata dal bon ton del gourmet,
Mai pronunciare il nome bollicine nel verde West
di Brescia, o peggio, guai a chiamarlo ‘spumante”; &
semplicemente fucr luogo. 11 Consorzio vuole con-
quistare lo status di vero e proprio marchio grazie a

«un'economia condivisa, uno spirito collettivo che si
basa sull'unita di intenti= dice ancora Zanella. «Lidea
& guella di avere un territorio che, anche visivamen-
te, dia la stessa percerione del bicchiere di vinos.

Ha spinto malto percheé nascesse una forma di ag-
gregazione sovracomunale, certo in controtenden-
za con IMalia dei campanili, degli interessi singol e
apiccioli,

(Gia 'anno scorso & stato siglato Paccordo tra 1 18
Comuni della Francizcorta che stanno elaborando
un progetto condiviso di sviluppo socio-economico.
«Sono convinto che la sirada per uscire dalla crisi 13-
posi nella valorizzazione del ‘sistema Franciacortz’
inteso come paesageio e beni culturali in grado di
produrre valore. Il punto di partenza & un'economia
hasata sulla qualita della vita, per chi vive o sceglie di
sogoiornare nelle nostre localita-, spiega Antonio Vi
veng, presidente dei 18 Sindac, e dunque di un terri-
torio di 262 lang, con olire 146.000 abitanti,

Proprio in questo contesto, nel 2010, & decollato Tta.
Ca (Ttalian wine carbon calculator), un programma
di misurazione dellimpronta carbonica e dunque
dellimpatto delle attivith vinicole sull'ambiente, Un
progetto di misurazione unice in Ialia, § cui risultati
sono stati diffusi ora. O meglio, ¢l sono cantine italia-



ne che misurano la propria impronta ambientale, ma
come entta singole. Manca insomma una concerta-
#ione a livello di territorio assimilabile a quanto acca-

de nell'area hresciana.

PIU VITI, MENO GAS SERRA

Ita.Ca & il primo calcolatore italiano di emissioni di
was ad effetto serra elaborato ad hoc per la filiera vi-
tivinicola. E stato messe a punto a Brescia dallo Stu-
dio agronomico Sata in collaborazione con I'lUniver-
sita di Milano e dopo un confronto con Paustraliana
Wia (Winemakers' Federation of Australia).
«L'analisi ha preso in esame 1.500 ettari di superfi-
cie vitata, par a circa il 60% di tutta la Docgs spie-
ga Pagronomo Plerluigi Donna, Con Ita.Ca si riesce
a misurare effetto virtuoso della fotosintesi di un
contesto viticolo. Lanidride carbonica dellatmosfe-
ra viene infatt fissata nella sostanza organica al suo-
lo e nelle strutture legnose permanenti, <P carbo-
nio viene bloccato permanentements nel suole solto
forma di sostanza organica, e quindi viene seque-
strato, meno ne rimane in atmosfera sotto forma di
gas ad effetto serras, dice ancora Donna. E secon-
dao le indagin, «I modelli viticoli franciacorting posso-
no immebilizzare almeno 15 tonnellate per ettaro di
COs all'anno. Considerando la media delle emissioni
& stato stimato un credito di quasi 12 tonnellate per
anno relative alla sola attivita di campos.

«F un ohbligo avere questo credito per chi opera nel

settore dell'agricolturas, reclama Silvano Brescia
nini, vicepresidente del Consorzio, e fra gli artefici
di un percorse di sostenibiliti savviato almeno die
ci anni fa. Ita.Ca & una naturale conseguenza di que
sto e cf spinge ancora di piQ a intensificare una serie
di azioni sostenibili, come Vantoproduzione di ener
gia, forme di risparmio energetico, razionalizzazione
degli spazi. Ora bisegnera prestare sempre pils atten
zione all'imballaggio considerato che questo proces
g0 assorbe il 305 delle emissioni» osserva.

I ruslo virtuoso della vegetazione terrestre é ben
noto, «ma finora & stato riconosciuto solamente alle
superfic forestali-, rimarca Andrea Pitacco, dell Uni
versita di Padova. «Come qualsiasi attivith produtt
va, anche la filiera vitivinicola & innanzitutto un pro
duttore di gas ad effetto serra; dietro a ogni fattore
teenico della produzione, dall’antiparassitario ufiliz-
zato in vigneto, al combustibile consumato negli in-
terventi colturali, ai materiali e all’'energia impiegati
in cantina, c'¢ il rilascio di anidride carbonica e al-
tri gas, Tuttavia, poiché la materia prima della filie-
ra, quindi I'uva, & il risultato ultime di un processo
fisiologico in cui lanidride carbonica viene assorhi-

ta, appare evidente come gueste settore possa an-

che vantare un ruolo di assorbitore di gas serra”™

I protecollo Tta.Ca & I'unico in Italia a essere in sin-

tonda con | protecolli di paesi come Australia, Nuova
Zelanda, Sudafrica e California. Anche la Francia bril-
la per sensibilith in tema di sostenibilithy aderendo,
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all'arinos, spisga.

con gli altri Paesi, al programma dell'Omu del vino,
ovvero I'OIV (Orpanizzazione mondiale della Vigna
e del Vino), con sede a Parigi. «Tuttavia I'dustralia
ha rappresentato per noi il modello pit interessante
per disponihilita a collaborare e condividere lo stes-
s0 progetto. In Australia un produttore che non ab
Bia condotto analisi sull'impronta carbonica non pud
esportare. In Italia stiamo conducendo un'iniziativa
volontaria, mancano, ad oggi, criteri e disposiziond
nazionali»,

La vitivinicoltura sostenibile costa di piti? Lo abbiamo
chiesto a Le due Querce, una delle cantine pit gio-
vani dell’ares, ma sempre attenta alla tutela dell’am-
biente. «Progett come questo di Ita.Ca comportano
un investimento di energie e costi in pitt. Costi lega-
fi alla rilevazione e certificazione di tutti i dati. Credo
nella sostenibilita, credo in Ita.Ca, ma & ovvio che o
sard un lavoro burocratico aggiuntivos, spiega Paolo
Mensi, il creatore della cantina,

QUALITA, NON QUANTITA

«La tutela della hiodiversitas prosegue Donna «opgi
& una pratica che comporta dei costi che potranno
essere recuperati in templ medi: per esempio, 1 pa
rassili fanno meno danni in un ambiente pin ricco
di variabilita, Pitt veloce & il vantaggio in termini del
contenimento delle emissiond, perché si riflette diret
tamente sul consume energetico con una ridozione
dei costi. Le fonti energetiche fossili scarseggeranno
sempre di pil: bisogna imparare a economizzarles,
In Italia, il protocollo Tta.Ca ¢ decollato in Franciacor-
ta e non altrove «perché qui si coltivano interessi co
muni. In altre aree operano tre attor separati: vi sono
i viticoltord, le cantine sociali e quelle industriali, Tvi

ticoltori lavorano con Fidea di aumentare la gquant-
ta di uva, le cantine sociali entrano in lizza con quel
le industriali cui tentano di strappare clienti. Da noi
i tre sepmenti coincidonos spiega Zanella. Che nel
frattempo si gode 1 risultati (in controtendenza) del
vino Franciacorta, che nel 2012 ha registrato una cre
seita ded volumi del 25% rispetto al 2011 per un valore
al consumo di quasi 270 milioni di eure (prezzo me-
dio bottiglia 1941 euro, iva inclusa) con quasi 14 mi-
lioni di bottiglie vendute. Lincidenza dell'export sul
totale delle bott iglie vendute ¢ pari all'8%. [n testa ai
mercati esteri spicea il Giappone, e a seguire Germa-
nia, Svizzera @ Nord America. Bisogna riconoscere
che quella dei vini Franciacorta ¢ una realtd che sta
esplodendo in questi ultimi anni e dingue pad conta-
re su lautl margini di crescita, Diverso il caso del se
colare Champagne, per esempio,

Il prossimo obiettivo di Zanella & ampliare il mercato
straniero, anche data la magrezza dell'economia ita
liana, e allargare Tta.Ca a quel 40% di azende di Fran
ciacorta ancora estranes all'operazione. Perché quat
tror aziende su dieci non hanno aderito al protocolls?
«Siamo molto giovani, siamo nati nel 1961, e i 30%
delle cantine ha meno di dieci anni. Quindi € come
se fossimo all'asilo, dobbiamo ancora crescere, cosa
che rigiarda anzitutto guel 40%-, ammette. In tal sen-
g0, le scuole di settore non sempre sono di grande
aiutn, Continuano a erogare una formazione per cer-
ti aspett scollata dalle ulime tendenze. :

«La prima cosa che facciamo con i glovani diplomati
& quella di smontare certi dogmi. E il primo & quello
della quantita, A scuola insepnano qual & i portainne-
sto pit produttive. Insomma, si punta ancora al chi-
la=, lamenta Brescianini. (]

PIU BIODIVERSITA, MENO DANNI DA PARASSITI



